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CATERING / LUNCH   |   pon-nd CAŁY DZIEŃ

PRZYSTAWKI

Tatar siekany z polędwicy wołowej z ręcznie robionym  
majonezem i domowymi frytkami          29 

Rostbef na jajku poche z kukurydzą w sosie maślanym        27

Sery włoskie: primo sale, gorgonzola, tallegio, kozia rolada       32

Hummus, tzatziki wegańskie, oliwki kalamata,  
focaccia (vegan)            24

Panna cotta pomidorowa z cydrem (vegan)          18

Zupa dnia              15

SAŁATKI

Pieczone karotki, twarożek ze słonecznika, awokado, nasiona 
chia, słonecznik, pestki dyni,  dressing cytrynowy (vegan)        27 
 
Łosoś wędzony, szparagi, kawior, ziemniaki,   
ziołowy creme fraiche            32

(Nie)klasyczny cezar z bio kurczakiem           34

GŁÓWNE 

Stek z pieczonego buraka z sosem pieprzowym, komosą  
ryżową i karmelizowanymi młodymi marchewkami (vegan)       32

Burger z chlebowca z guacamole i frytkami z batata (vegan)       34

Dary ziemi: tofu w tamaryndowcu, komosa z nerkowcami, 
orientalne karotki, świeże warzywa, mango, kimchi, groszek cukrowy,  
szpinak, pikle z czerwonej cebuli (vegan)           34

Stek z polędwicy wołowej, warzywa sezonowe, sos berneński      65

Parowane polędwiczki z dorsza w lactuca  
sativa na nowalijkach wiosennych i kremie z pora        36 

Burger wołowy z kremem gorczycowym i domowymi frytkami       34

DESERY

Tarta czekoladowa ze słonym karmelem  
na figach i migdałach (vegan)           15

Ryżowiec waniliowy z kruszonką korzenną (vegan)         12

Owocowe tiramisu z cointreau          18

Art Bistro Światło kuchnia fleksitariańska 

+ 48 609 109 035 | CATERING / ŚNIADANIA | pon-pt 10:00 – 12:00 | sb-nd CAŁY DZIEŃ

Delikatna Owsianka że świeżymi owocami, nasionami chia i migdałami  
(gf, vegan)(na mleku roślinnym / krowim / tłoczonym soku jabłkowym)     18,5

Delikatna Owsianka z duszonym jabłkiem, gruszką, śliwką suszoną  i kruszonką orzechową  
(gf, vegan)(na mleku roślinnym / krowim / tłoczonym soku jabłkowym)     14,5

Jaglanka inaczej na mleku kokosowym z karmelizowanym  
bananem, domową granolą i gorzką czekoladą, (gf, vegan)        15

Domowa granola z płatków owsianych, orzechów, oleju kokosowego, nasionami goi, nasionami chia,  
siemienia lnianego z syropem z agawy podana z koktajlem z owoców leśnych, banana, truskawek,  
malin na domowym mleku migdałowym z dodatkiem protein z konopi (gf, vegan)    18,5

Śniadanie angielskie: ekologiczne jaja sadzone (2 szt.), pieczony pomidor, domowa fasola  
w sosie pomidorowym, kiełbaski jagnięce, pieczarka portobello, pieczywo      25

Śniadanie wegańskie: tofucznica z dymką, duszony szpinak z kiełkami stir fry, pieczony pomidor 
z sezamem, pieczarka portobello, pieczywo (vegan)         15

Śniadanie wegetariańskie: jaja na miękko, avocado z miodem wytrawnym, masło orzechowe,  
pomidory z pesto pietruszkowym, pieczywo (vege)         18

Tosty francuskie z owocami, orzechami i miodem polskim (vege)       12

Biszkoptowe naleśniki owsiane z konfiturą z owoców leśnych i daktyli (vege)    15

Pancakes czekoladowe z pieczonym bananem, orzechami laskowymi  
i czekoladą z mlekiem kokosowym (vege)          15

Pancakes szpinakowe z musem malinowym, borówkami, malinami i truskawkami (vege)   15

Pancakes buraczkowe z jogurtem roślinnym i malinami (vegan)       15

Bajgiel z serem dojrzewającym, orzechami, sezamem, konfiturą figową, ogórkiem i rukolą (vege)  15

Bajgiel z pastą owsianą, gruszka, sezamem, avocado i roszponką (vegan)      14

Bajgiel z łososiem, jajkiem, avocado, szpinakiem i sosem jogurtowym      16

Domowy chleb pełnoziarnisty, bezglutenowy          + 5 

Domowy bajgiel             + 3 

W śniadaniach nie używamy cukru białego 
Codzienne MENU lunchowe Art Bistro na oficjalnych stronach FB oraz Instagram @swiatloartbistro
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 CZAS MIJA, 
     SMAK ZOSTAJE... 

Marta Moczkowska
Rest.Baczewskich Event Manager
event.rest.baczewskich@gmail.com
+48 503 676 686

To dewiza naszej restauracji, która, mamy nadzieję, 
przemówi także do Państwa. Rest.Baczewskich to 
idealne miejsce, by zorganizować tu każdy bankiet 
czy przyjęcie. Do Państwa dyspozycji pozostaje 
sala restauracyjna pozwalająca na zaaranżowanie 
dowolnej uroczystości. Na bardziej kameralne 
wydarzenia oraz te wymagające indywidualnej 
oprawy polecamy skorzystanie z dolnej sali 
– tzw. Nalewkowej, która pomieści 60 osób 
w formie zasiadanego przyjęcia lub 90 osób w 
formie koktajlowej. Zapraszamy również do Rest.
Baczewski we Lwowie, która jest już niewątpliwie 
legendą na kulinarnej mapie tego miasta.

Marta Moczkowska
Rest.Baczewskich Event Manager
event.rest.baczewskich@gmail.com
+48 503 676 686

This is our restaurant’s motto which will hopefully 
speak to you. Rest. Baczewskich is an ideal place 
for every party and banquet. You can either use 
the main restaurant room or, if you’re seeking a 
more intimate ambiance or have specific individual 
preferences regarding the event, you can request 
the lower Nalewkowa Room, which can host 60 
guests seated or 90 guests standing. The menu is 
always adjusted to the needs and preferences of 
our guests. We also invite you to Rest.Baczewski in 
Lviv, which is undoubtedly a legend on the culinary 
map of this city.

TIME PASSES,
        TASTE REMAINS…
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